
Förätter
Charkuterier serveras med marinerad cheddarost, oliver & fröknäcke. Rekomenderas för två. 

209:-
Tre sillar Öl-& löksill,äpple- & currysill, rökt senaspssill med whiskey. Serveras med rödlök,

 västerbottenost, gräddfil, potatis & Bryggeriets vörtbröd. 
189:-

Två vegetariska ”sillar” aubergine smaksat med senap & whiskey, halloumi smaksatt med äpple & curry. 
Serveras med rödlök, västerbottenost, gräddfil, potatis & Bryggeriets vörtbröd.

179:-
Palt ”black & white” serveras med syltad kantarell, lingon, bacon & hyvlat smör.

165:-

Varmrätter
Hamburgare på högrev & bringa, bröd, rödlöksmarmelad, Gruyere, bacon & rökt majonnäs med bakad vitlök.

 Pommes frites med sour cream & onion dipp.
269:-

Basilika-, pistage risotto, stekt grönkål, haricots verts & inlagd citron. 
239:-

Rödbetsgravad lax, hovmästarsås smaksatt med ingefära, kokt potatis & stekt kål.
249:-

Revbenspjäll glazade med julmust serveras med Waldorfsallad, pommes frites & BBQ dipp.
279:-

Desserter
Mjuk pepparkaka med glasyr & lingon.  

109:-
Saffranspannacotta med torkade bär & pepparkakssmul.

109:-
Choklad Tryffel 

45:-

Här på bryggeriet tycker vi att maten är lika viktig som ölen vi brygger.
Öl & mat är djupt rotat i Sveriges matkultur. Tillsammans blir det en middagsupplevelse

som är oemotståndlig. Hos oss hyllar vi det svenska moderna köket med influenser
från hela världen. Vi använder lokala råvaror så som Kiplingeberg Vilt samt

handplockade bär & svampar från uppländska skogar.

Snacks
Salta jordnötter, chilimix eller salta mandlar 43:-, chips salta, gräddfil eller grill 43:-,

marinerad cheddarost 59:-, marinerade oliver 49:-, ölkorv 59:-.
Barn under 13 år, mindre rätter reducerat pris med 33%.

Vid allergier prata med våra medarbetare.

Lorem ipsum


