
Förrätter
Charkuterier serveras med marinerad cheddarost, oliver & fröknäcke. Rekomenderas för två. 

209:-
Loaded fries toppad med långbakad chilikryddad högrev, chipotle hot sauce, lime dressing & smält ost.

Rekomenderas för två. 
199:-

Ravioli med tre ostar, brynt smör, fermenterad morot, grönkål & hasselnötssmul.
179:-

Rödbetshummus med kalamataoliver, citronmarinerad blomkål & friterat tunnbröd.
Rekomenderas för två. 

165:-
Arancini med cheddar & jalapeños. Serveras med limekräm, inlagd kålrot & örtsallad.

165:-

Varmrätter
Hamburgare på högrev & bringa, bröd, tomatmarmelad, färskost med örter, bacon, ruccola & silverlök.

 Pommes frites med basilika dipp.
269:-

Tomatsoppa med svarta bönor & spiskummin. Serveras med friterat tortilla bröd, friterad majs & fetaost. 
229:-

Korv på fläskkarré kryddad med cayenne. Serveras med honungsbakad palsternacka, havtornssurkål & senap.
279:-

Confiterad torsk serveras med saltbakad potatis, fänkål, friterad fläskkarré & vitvinssås.
279:-

Gulasch med högrev & kryddig korv. Bakad potatis, gräddfil & havtornssurkål.
249:-

Desserter
Choklad & passionsfruktskaka serveras med kakao nibs & hasselnötter.

109:-
Créme caramel med smak av grapefrukt. Serveras med miso popcorn.

109:-
Churros serveras med stout chokladsås.

89:-

Här på bryggeriet tycker vi att maten är lika viktig som ölen vi brygger.
Öl & mat är djupt rotat i Sveriges matkultur. Tillsammans blir det en middagsupplevelse

som är oemotståndlig. Hos oss hyllar vi det svenska moderna köket med influenser
från hela världen. Vi använder lokala råvaror så som Kiplingeberg Vilt samt

handplockade bär & svampar från uppländska skogar.

Snacks
Salta jordnötter, chilimix eller salta mandlar 43:-, chips salta, gräddfil eller grill 43:-,

marinerad cheddarost 59:-, marinerade oliver 49:-, ölkorv 59:-.
Barn under 13 år, mindre rätter reducerat pris med 33%.

Vid allergier prata med våra medarbetare.

Lorem ipsum


