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BRYGGERIET ANGKVARN

GASTRCePOB

Har pa bryggeriet tycker vi att maten ar lika viktig som 6len vi brygger.

Ol & mat 4r djupt rotat i Sveriges matkultur. Tillsammans blir det en middagsupplevelse
som 4r oemotstandlig. Hos oss hyllar vi det svenska moderna koket med influenser
frén hela vérlden. Vi anvinder lokala ravaror sd som Kiplingeberg Vilt samt
handplockade bar & svampar fran upplindska skogar.

Forratter
Charkuterier serveras med marinerad cheddarost, Bryggeriets knickebréd & oliver. Rekommenderas for tva.
209
Saltade chips med l6jrom eller tdngkaviar, dill, citron, grislék & smetana.
Rekommenderas for tva.
169/159
Bryggeriets palt fylld med svamp. Serveras med stekt bacon, hyvlat smér & lingon.
169
Tva sorters sill — 61- & 16ksill samt whisky- & senapssill — friterad strémmingsfilé med tomat- & pepparrotssas.
Serveras med bryggeriets vortbréd, rodlok, graddfil, Visterbottensost & potatis. Rekommenderas fér tva.

199
Carpaccio pa dlgstek med rosmarinmajonnis, syltade kantareller, Visterbottensost & Ruccola.

175
Pumpahummus med granatépple, kanderade nétter, za’atar, mynta & friterat tunnbréd.
155
Varmritter
Hamburgare pd hogrev & bringa eller halloumi med whiskey & rédléksmarmelad, senapsmajonnas, ruccola,
Gruyéreost & bacon. Pommes frites & chipotle dipp.
269
Rostad spetskal med yoghurt, apelsinkrutonger, gremolata & ugnsbakat rispapper.
249
"Bangers & Mash” — bryggeriets viltkorv, potatismos med senap, drtskott & loksky.
279
Torskrygg med rédvinssas, potatis, bacon & rotfruktspuré.
289
Fliaskschnitzel med cafe” de paris smér, surkal, pommes Anna & sotad citron.
289
Stout gryta pa hogrev med selleri, pumpa, gremolata & potatis.
269

Desserter
Mjuk pepparkaka med romrussinglass.

99
Chokladmousse med granatipple och pistagenétter.

99

Snacks
Salta jordnétter, chilimix eller salta mandlar 59, chips salta, graddfil eller grill 43,
marinerad cheddarost 59, marinerade oliver 59, 6lkorv 59.
Barn under 13 &r, mindre ratter reducerat pris med 33%.

Vid allergier prata med vara medarbetare.



