
Förrätter
Charkuterier serveras med marinerad cheddarost, Bryggeriets knäckebröd & oliver. Rekommenderas för två. 

209
Saltade chips med löjrom eller tångkaviar, dill, citron, gräslök & smetana.

Rekommenderas för två.
169/159

Bryggeriets palt fylld med svamp. Serveras med stekt bacon, hyvlat smör & lingon.
169

Två sorters sill – öl- & löksill samt whisky- & senapssill – friterad strömmingsfilé med tomat- & pepparrotssås. 
Serveras med bryggeriets vörtbröd, rödlök, gräddfil, Västerbottensost & potatis. Rekommenderas för två.

199
Carpaccio på älgstek med rosmarinmajonnäs, syltade kantareller, Västerbottensost & Ruccola.

175
Pumpahummus med granatäpple, kanderade nötter, za’atar, mynta & friterat tunnbröd.

155
Varmrätter

Hamburgare på högrev & bringa eller halloumi med whiskey & rödlöksmarmelad, senapsmajonnäs, ruccola,
Gruyèreost & bacon. Pommes frites & chipotle dipp.

269
Rostad spetskål med yoghurt, apelsinkrutonger, gremolata & ugnsbakat rispapper.

249
”Bangers & Mash” – bryggeriets viltkorv, potatismos med senap, ärtskott & löksky.

279
Torskrygg med rödvinssås, potatis, bacon & rotfruktspuré. 

289
Fläskschnitzel med cafe´ de paris smör, surkål, pommes Anna & sotad citron.

289
Stout gryta på högrev med selleri, pumpa, gremolata & potatis.

269

Desserter
Mjuk pepparkaka med romrussinglass.

99
Chokladmousse med granatäpple och pistagenötter.

99

Här på bryggeriet tycker vi att maten är lika viktig som ölen vi brygger.
Öl & mat är djupt rotat i Sveriges matkultur. Tillsammans blir det en middagsupplevelse

som är oemotståndlig. Hos oss hyllar vi det svenska moderna köket med influenser
från hela världen. Vi använder lokala råvaror så som Kiplingeberg Vilt samt

handplockade bär & svampar från uppländska skogar.

Snacks
Salta jordnötter, chilimix eller salta mandlar 59, chips salta, gräddfil eller grill 43,

marinerad cheddarost 59, marinerade oliver 59, ölkorv 59.
Barn under 13 år, mindre rätter reducerat pris med 33%.

Vid allergier prata med våra medarbetare.


