
Förrätter/ Starters
Charkuterier serveras med marinerad cheddarost, Bryggeriets knäckebröd & oliver. Rekommenderas för två. /

Charcuterie with marinated cheddar cheese, Bryggeriet´s crisp bread & olives. Recommended for two.
209

Bryggeriets palt fylld med svamp. Serveras med stekt bacon, hyvlat smör & lingon./
Palt – Swedish dumplings with mushroom filling, served with bacon, shaved butter & lingonberries.

169
Carpaccio på älgstek med rosmarinmajonnäs, syltade kantareller, Västerbottensost & ruccola./

Carpaccio of moose venison, rosemary mayonnaise, pickled chanterelles, Västerbotten cheese & arugula.
175

Pumpahummus med granatäpple, kanderade nötter, za’atar, mynta & friterat tunnbröd./
Butternut squash hummus with pomegranate, candied nuts, za’atar, mint & fried thin bread.

155

Varmrätter/ Mains
Hamburgare på högrev & bringa eller halloumi med whiskey & rödlöksmarmelad, senapsmajonnäs, ruccola,

Gruyèreost & bacon. Pommes frites & chipotle dipp./
Hamburger of chuck steak or halloumi with mustard mayonnaise, red onion marmalade, arugula, 

Gruyére & bacon. French fries & chipotle dip
269

Rostad spetskål med yoghurt, apelsinkrutonger, gremolata & krispigt kryddat rispapper./
Roasted pointed cabbage with yoghurt, gremolata, spiced crispy rice paper & orange zest croutons. 

249
Torskrygg med rödvinssås, potatis, bacon & rotfruktspuré. /

Cod filé with red wine sauce, potatoes, bacon & root vegetable puré. 
289

Stout gryta på högrev med selleri, pumpa, gremolata & potatis./
Stout stew with chuck steak, celery, butternut squash, gremolata & potatoes.

269

Desserter
Mjuk pepparkaka med romrussinglass./

Warm gingerbread cake with rum raisin ice cream. 
99

Chokladmousse med granatäpple och pistagenötter./
Chocolate mousse with pomegranate & pistachio.

99

Vid allergier prata med våra medarbetare

Speak with our staff if you have allergies.


