
Förrätter
Charkuterier serveras med marinerad ost, friterat tunnbröd, oliver & inlagd gurka. Rekommenderas för två.

229
Bryggeriets nachos med lammfärs eller ärtfärs, kikärtsröra, vitlökssås, torkade tranbär & pinjekärnor.

Serveras på friterat orientaliskt tunnbröd. Rekommenderas för två.
229/199

Palt Black & White med rimmat sidfläsk, hyvlat smör, picklade lingon & blåbär.
189

Confiterad fänkål smaksatt med apelsin & saffran. Vit bönhummus toppad med
 pumpakärnor & rostat chili-vitlökssalt.

155
Varmrätter

Bryggeriets hamburgare på högrev eller halloumi med whiskeyrödlöksmarmelad, bacon, 
Väddö cheddar, chipotle- & limeaioli. Serveras med pommes frites & sour cream & onion-dipp.

289
Marockansk tomatgryta på ugnsbakad torsk eller bakad spetskål med kikärtor, saffran & harrissa.

 Toppad med mandel & pommes pinnes. 
285/269

Bryggeriets bratwurst på fläskkarré med tysk rödkålssallad, friterad lök, grovkornig senap & ostspätzle.
289

Ugnsbakad Tempeh med potatispuré, syrlig grönkål, krämig svampstuvning, picklade lingon & blåbär.
269

Jägarschnitzel på fläskkotlett med krämig svampstuvning. Serveras med krispig potatis & bokrökt surkål.
299

Bräserat svenskt renlägg med stout, potatispuré, picklade blåbär & lingon samt hasselnötssmul.
349

Desserter
Basque cheesecake med syrlig bärsås.

109
Sticky toffee pudding med rökt whiskey-vaniljglass.

109

Här på bryggeriet tycker vi att maten är lika viktig som ölen vi brygger.
Öl & mat är djupt rotat i Sveriges matkultur. Tillsammans blir det en middagsupplevelse

som är oemotståndlig. Hos oss hyllar vi det svenska moderna köket med influenser
från hela världen. Vi använder lokala råvaror så som Kiplingeberg Vilt samt

handplockade bär & svampar från uppländska skogar.

Snacks
Salta jordnötter/ chilimix/ salta mandlar 65, chips salta/ gräddfil 49,

marinerad ost/ oliver 65, ölkorv 65.

Barn under 13 år, mindre rätter reducerat pris med 33%.
Vid allergier prata med våra medarbetare.


