
Förrätt/ Starter

Gravad lax carpaccio med akvavitgelé, inlagd citron, gurka, dill & danskt rågbrödssmul./
Cured salmon carpaccio with aquavit gel, pickled lemon, cucumber, dill & Danish rye bread crumbs.

155

Varmrätt/ Main

Ingefärsglaserade revbensspjäll med äppelchutney, rödkål & krispig potatis./
Ginger-glazed ribs with apple chutney, red cabbage & crispy potatoes.

279

Dessert/ Dessert
Ris à la Malta med julkryddad apelsin & mandelkaka./

Rice à la Malta with Christmas-spiced orange and almond cake.
109

Julinspirerad trerättersmeny
Välkommen att njuta av en trerättersmeny där vi låter oss inspireras av julens smaker, dofter &

råvaror – med vår egen twist & känsla.
Trerättersmeny – 519 kr per person

För den som vill komplettera middagen erbjuder vi dryckespaket anpassade efter kvällens smaker. 
Välj mellan vin eller ölpaket 299 kr. Alkoholfritt dryckespaket 209 kr.

Menyn kan anpassas efter laktosfri, glutenfri eller vegansk.
 

Christmas-Inspired Three-Course Menu
Welcome to enjoy a three-course menu inspired by the flavours, aromas & ingredients of Christmas – 

with our own unique twist & style.
Three-course menu – 519 sek per person

For those who wish to complement their dinner, we offer drinks packages carefully selected to pair 
with the flavours of the evening.

Choose between our wine or beer package – 299 sek. Non-alcoholic drinks package – 209 sek.
The menu can be adapted to be lactose-free, gluten-free or vegan.


